Montag

Buchstaben-

Vorspeise TIYe-Nnpys

HUhnerfrikassee
(b, 1)
mit Spargel,
Erbsen,
Champignons,
Reis
und ein
Beilagensalat

Vegetarisch

Kartoffel-

Gemusepfanne
(1)

Eis (i)
Dessert

P ; Cafeteria

Dienstag

Bohnensuppe
(i)

Schweine-
gulasch
mit
Nudeln (a',m,b)
und
Gemuse

Sulze
mit Remoulade,
Bratkartoffeln
und
ein Beilagensalat

Schokoladen-
creme (i)

Mittwoch

HUhnersuppe
mit Reis
und Gemuse (b)

Schnitzel (a1,m.i)
an BalkansoBe
mit
Pommes Frites
und
ein
Beilagensalat

Vegetarisch

Nudeln (a1,m)
mit PilzsoBe (i)
und
Gemuse

Quarkspeise (i)

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

Speiseplan vom 28.04.2025 bis 04.05.2025

Donnerstag

| Feiertag
Spargelcreme-
suppe (i

Aachener
Sauerbraten (a1
mit
Sp(’j’rzle (al,m)
und
Gemuse

Schweinefilet-
geschneftzeltes
mit Zwiebeln,
Champignons an
Salzkartoffeln und
Gemuse

Apfelmus

b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch. a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. I=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere

Freitag

Gemusesuppe

Gebackenes
Fischfilet (a'.m.f
an
Remoulade m.),
Salzkartoffeln
und ein
Beilagensalat

Vegetarisch
Pochierte Eier an

Dill-Senf-So3e
(im.g)
mit Gemuse

und
Salzkartoffeln

Quarkspeise

12.00 - 16.30 Uhr
12.00 - 17.00 Uhr

Samstag

Kartoffelsuppe
mit
Fleischeinlage
(b)

Gemusesalat (b.i)
mit
einer Frikadelle
(a'.m,g)

Milchreis

Anderungen vorbehalten

Sonntag
%4 @ L

Festtagssuppe

(al,m)

Gebratene
Hahnchenbrust
an
EstragonsoBe (i)

mit Kroketten
(al,m)

und
Gemuse

Rinder-
geschnetzeltes
Stroganoff mit

Salzkartoffeln
und
Gemuse

WeiBweincreme
(i)

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,



