; P : Cafeteria

Montag Dienstag

Oy (omatensuppe  HOhnersuppe
HGhnerfrikassee  Schaschlik Topf
mit Spargel mit Nudeln,
und dazu einen
Champignons,  Beilagen Salat
Reis und Gemuse (al,m,i)

(1)

Vegetarisch
Kasseler aus der

Pellkartoffeln mit Rohre mit
Quark, dazu KartoffelpUree
einen und

Beilagen Salat KohlgemuUse

Schokopudding
(i)

Quarkspeise (i)
Dessert

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

Mittwoch Donnerstag Freitag

Minestrone

Selleriecreme- (al.b) Gemusesuppe

suppe (i

Heringe
Schnitzel (a1,m.i) Hahnchen- ,Hausfrauen Art"
mit Pommes schenkel aus der (f) mit
Frites und Rohre mit Salzkartoffeln
Gemuse Gemusereis und und einem
einem Beilagen Salat

Beilagen Salat

gebratene Vegetarisch
Toast Hawaii mit Blutwurst Blumenkohl-
einem Beilagen an Apfel- Kartoffel-Auflauf

Salat Iwiebel-SoBe mit Bechamel
(al.m.i) mit Salzkartoffeln und Kdse
und Uberbacken
Gemuse
Himbeercreme Gotterspeise Apfelmus

(i)

12.00 - 16.30 Uhr
12.00 - 17.00 Uhr

Speiseplan vom 07.07.2025 bis 13.07.2025

Anderungen vorbehalten

Samstag Sonntag

o 3

cremesuppe
(i)

Griechischer
Nudelsalat mit
Paprika, Oliven,
Knoblauch und
Fetakdse, dazu

Kalbsbraten an
RahmsoBe (i)

mit Kroketten
(al)m)

und Gemuse

eine
Teigschnecke
(a'm.,i)
Hahnchenbrust
Eifeler an Estragon
Kartoffelsuppe SoBe (i) mit
mit Wursteinlage  Salzkartoffeln
(0.1) und GemUse

Milchrels (j) Weincreme (i)

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch. a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. [=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere



