. Cafeteria Offnungszeiten: Montag - Freitag: 12.00 - 16.30 Uhr
/ / Samstag - Sonntag: 12.00 - 17.00 Uhr

s ) eise ’ Ian vom 28 . 07. 2025 bis 03 . 08 . 2025 Anderungen vorbehalten

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
%4 @ .

: i Nudelsuppe Currysuppe _ GemUsesuppe '
Vorspeise Linsensuppe els PP h Buchstaben s¢ PP Pilzsuppe
(b) (a'.b) suppe (b.i) (i)
(al.b)
Rippchen Fleisch Schnitzel Rinderhack- Gebr. Fischfilet Lammkeule-
Gefligel- als Steak Uberbacken mit  Bdlichen (a'm. (a'mf) braten

geschneizelfes (i) o an Pfirsich (a',m) an an SenfsoBe (g Gulaschsuppe () an
mit LwiebelsoBe an RahmsoBe () Preiselbeer SoBe i mit mit Brot (@'m)  Rosmarin-SoBe

Nudeln (a,m) mit mit mit Salzkartoffeln mit
und Salzkartotteln Pommes Frites Salzkartoffeln und Kartoffelgratin

Gemuse nclicemuse und GemUse und Gemise Salat ()
und Gemuse

Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
Rollmops (f) Champignon Rahm-

mit GemuUse-Rahm-  Semmelknoddel in einer ROhrei (m) _ geschnetzeltes

Bratkartoffeln Gnocchi (a',m) mit RahmsoBe mit Mediterraner o
und und Salat GemUsesoBe mit Erbsen Salzkartoffeln Nud]elsqlo’r mif Krclvke’r’ren

Salat (gl]gn,i)l ’r und Reis (i), und et (Sﬁrg)
und Sala i
Salaf Sipinel Gemuse
. Pudding mit . . . . .
Quarkspeise Selololoelzi- Fruchtcreme (j Eis (i) Eingemachtes GrieBspeise Rotweincreme
(i) geschmack (i) Obst (@' ()

Dessert

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch. a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. [=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere



