P ; Cafeteria

Montag

Bohnensuppe
mit Curry (o)

Vorspeise

Kasslerbraten
Im
Sud gegart,
KartoffelpUree
und
Sauerkraut

Vegetarisch

Semmelknodel
(al,m,i)
an PilzsoBe (i)
dazu
einen
Beilagen Salat

Pudding mit
Vanillegeschmack
Dessert i

Dienstag

Iwiebelsuppe

FrOhlingsrolle
(a',m,i)

SUB-Saure -SoBe
mit Reis
und
Gemuse

Vegetarisch

Salatteller
mit
warmer
Kaseecke (a1,mii)
und Broft (a,m.j)

Pfirsichcreme (j

Mittwoch

Ochsen-
schwanzsuppe

Schnitzel (a1,m.i)
mit
Tomaten & Kase
Uberbacken
an RahmsoRBe,
Pommes Frites
und Salat

Vegetarisch

Kartoffelspalten
mit
Grillgemuse
und
einen Dip (j

Capuccino-
creme (i

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

Speiseplan vom 01.09.2025 bis 07.09.2025

Donnerstag

Nudelsuppe

MuUnchner
Weisswurst
mit
Bratkartoffeln
und
WeiBkohlgemuse

Vegetarisch
Germknodel
(al,m,i)
mit
VanillesoBe (i
und einen
Beilagen Salat

Eis (i)

Freitag

Gemusesuppe

gebr. Fisch (f)
an
ZitronensoBe (i,
Salzkartoffeln
und
einen
Beilagen Salat

Vegetarisch

RUhrei (m)
mit
Salzkartoffeln
und Spinat

eingemachtes
Obst mit Sahne (i)

12.00 - 16.30 Uhr
12.00 - 17.00 Uhr

Samstag

Gulaschsuppe
mit
Brot

(al,m,i)

Vegetarisch

Nudelsalat

ifalienischer Art

(a)

(wer mag,

mit einer Bockwurst)

Milchreis (i)

Anderungen vorbehalten

Sonntag
%4 @ L

Spargelcreme-
suppe

Rinderroulade
aus
der Rdhre
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Schweine-
gulasch
mit
Kroketten (a'.m)
und
Gemuse

Pannacotta (i

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstéarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a? Roggen, a3Gerste, a‘Hafer, aDinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie, c=Krebstiere, d=Lupine, e=Sesam, f=Fisch, a=Senf, h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse, i=Schwefeldioxid, k=Soia, I=Schalenfrichte, m=Eier, n=Weichtiere



