P . Cafeteria

Montag

Vorspeise [t

gebratene
Krakauer
an
KartoffelpUree
und
Sauerkraut

Vegetarisch
Kartoffel-
Gemusepfanne
Mit
Dip (i)
Dazu einen
Beilagen Salat

Quarkspeise (i)
Dessert

Dienstag

Buchstaben-
suppe

(al,m,b)

Hahnchenbrust
Im
Teigmantel
an
TomatensoBe
mit Spaghetti
und Salat

Vegetarisch

Bratkartoffeln
mit
Spiegelei
und
Gemuse

Apfelmus

Mittwoch

KUrbissuppe

H&hnchen-
schenkel
mit
Pommes Frites
und
Krautsalat

Vegetarisch

Gnocchi (a1,m)
an
KrutersoBe (i
und
Gemuse

Joghurtspeise (i)

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

Speiseplan vom 08.12.2025 bis 14.12.2025

Donnerstag

Klare winterliche
Suppe

Pulled Pork
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Vegetarisch

Waldpilzragout
(i)
mit Reis
und Salat

Fruchtcreme

12.00 - 16.30 Uhr
12.00 - 17.00 Uhr

Freitag Samstag

Gemusesuppe
(b.i)

Fischfilet

Bordelaise
(al,f.b,g.i)

an DillsoBBe (j
mit
Salzkartoffeln
und Salat

Vegetarisch

RUhrei GemuUseeintopf
mit mit
Salzkartoffeln einer Wurst
und
Rahmspinat (j

Eis Milchreis (j)

Anderungen vorbehalten

Sonntag
g W

Spargelcreme
(i)

Rinderbraten
an
RotweinsoBe
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Putensteak
an Café
de Paris Sof3e
mit
Kroketten
und
Gemuse

Weincreme

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch., a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. I=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere



