N P Cafeteria

Mittwoch

Dienstag

: Bergapfel- Winterliche Lauchcreme-
Vorspeise Karottensuppe  GemuUsesuppe suppe
Paprikagulasch  Fleischkdse an Schnitzel (a',m)
mit SpecksoBe Balkanart
Nudeln (a'.m) (i) mit
und mit Pommes frites
Gemiise Kartoffelpuree und und Salat
Sauverkraut
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch

Bratkartoffeln mit  Nudelpfanne

Rote Linsensuppe

Spiegelei (m) (a1,m.,i) dazu mif

dazu einen einen Wurzelgemuse (o)
Beilagensalat Beilagensalat und Brot
Fruchtquark Gotterspeise Herrencreme

(i,6)
Dessert

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

Speiseplan vom 19.01.2026 bis 25.01.2026

Donnerstag

HUhnersuppe
mit Reis (b)

Grobe Bratwurst
an
BratensoB3e
mit
Salzkartoffeln
und Gemuse

Vegetarisch

Couscous

mit viel GemuUse
(al,b)
dazu einen
Beilagensalat

Eis (i)

Freitag

Gemusesuppe
(i.o)

Gebratenes
Fischfilet ()
an ZitronensofBe
(i)
mit Salzkartoffeln
und
Gemuse

Vegetarisch

Nudelauflauf mit
Kirschtomaten,
Gemuse und
Schafskdse
Uberbacken (a’,m,i)
und
Salat

ein kleines
Stuck Kuchen (a',m,i)

12.00 - 16.30 Uhr
12.00 - 17.00 Uhr

Samstag

Gulaschsuppe
mit
Brot (al,m)

Vegetarisch

Schnippel-

bohnensuppe
(o)

Milchreis
(i)

Anderungen vorbehalten

Sonntag

Spargelcreme-
suppe (j

Stroganoff
Geschnetzeltes
mit
Spatzle (a',m)
und
Gemuse

Putenbraten
Pariser Art
mit
Kroketten (a'.m)
und
Gemuse

Karamelcreme

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch., a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. I=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere



