Offnungszeiten: Montag - Freitag: 12.00 - 16.30 Uhr
Samstag - Sonntag: 12.00 - 17.00 Uhr

Speiseplan vom 09.03.2026 bis 15.03.2026

N P Cafeteria

Anderungen vorbehalten

Minestrone

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Samstag

Sonntag
|%d W ©

; : I m.b T t : Gemusesuppe Blumenkohlsuppe
Vorspeise Leichte (a’,m.b) omafensuppe Lwiebelsuppe g PP "
Kartoffelsuppe
(i)
HAhnchenbrust
7uurviees aus im Teigmantel Schnitzel (a'.m,j) Geflugel- Lachslasagne Wildragout in
Limburg mit (@l,m,i) AN an PfeffersoBe  geschnetzeltes (a’,m.i,f) Erbsensuppe Preiselbeer
Kartoffelecken  TomatensoBe & mit Gyros Art .m|’r mif SoBe
. Spaghett Pommes frites mit _einem Bockwurst an Spdatze
Eambse (a'm) und Reis und Salat Bellagensalat und
GemUse Gemuse
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Hahnchenbrust
Semmelknodel Gemise- Kartoffelsalat(m.,i an RahmsoBe
Bratkartoffeln (@’.m.i) Nudeln (a'mij) frikadelle mit Wirsing mit —
mit Spiegelei G an ;  mitKnoblauch mit R&ucherlachs () Kartoffeln i K(Lc])ﬁﬁen
dazu einen eur;‘ésgirr?gr?u und GemUse Salar el und untereinander und
Beilagensalat ) Dill-Senf-SoBe i
9 Beilagensalat und Gemuse Gemuse
Kaffeecreme Birnenschaum j Quarkspeise (i Pudding mit Joghurtspeise (i) GrieBspeise Orangen
(i) Sahnehaube (avi) Mousse (i)
Dessert

b=Sellerie. c=Krebstiere, d=Lupine. e=Sesam, f=Fisch, a=Senf, h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse., i=Schwefeldioxid. k=Soia. I=SchalenfrGchte, m=Eier, n=Weichtiere

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a’Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellté Erzeugnisse ,



