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Bohnensuppe Lwiebelsuppe

Vorspeise

Kasseler Bauch

Frikadelle (a'.m.g.i)
an RahmsoBe

an BratensofB3e

mif mit
KartoffelpUree Salzkartoffeln
und und
Gemuse GemUse
Vegetarisch Vegetarisch
Gebratenes

Pellkartoffeln mit
Quark (i) dazu
einen
Beilagensalat

Gemuse mit
Gnocchis an
einer

KrautersoBe
(avi)

Eis (i) Fruchtschaum (i

Dessert

Cafeteria

Offnungszeiten: Montag - Freitag: 12.00 - 16.30 Uhr
Samstag - Sonntag: 12.00 - 17.00 Uhr

speiseplan Vom 01 . 06 . 2026 bis 07. 06 . 2026 Anderungen vorbehalten

Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

o 3

v

FRONLEICHNAM .
Kaltschale Buchstaben- Gemusesuppe Selleriesuppe
SUPPE (i) (b.i)
(al.b)
Currywurst an Gerducherter
Rostzwiebeln Lachs mit Schweinefilet
el H&hnchen- Sahne- Gemusesuppe  gn PfeffersoBe
mit schenkel aus der meerrettich, mit mit Kroketten
Pommes Frites RShre mit Schwenk- Bockwurst (o) (a'm)
und Gemuse Kroketten und kartoffeln und und
Gemise Salat Gemuse
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
Gefilite Putengulasch Hahnchenbrust
Nudeltaschen  mit Paprika und Kartoffelpuree Gemusesalat an
(a',m,i) Zwiebeln dazu mit (i) Estragon SoBe i)
an GemusesoBe  sqjzkartoffeln Rahmgemuse (i mif
dazu einen und Salzkartoffeln
Beilagensalaf Gemise und GemuUse
Gotterspeise Zitronencreme Joghurt i) Griel3speise (ai) Vanillecreme mit

Rhabarberkompott

(i)
Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch., a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. I=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere



