300+

. Klare Brohe
Vorspeise (0]

Spanische
Bratwurst (b)
an
PaprikasoBe (i)
mit Nudeln (a'.m)
und Salat

Vegetarisch

Rahmgemuse
(b.i)
an
Salzkartoffeln

Eis ()
Dessert

(<

Dienstag

Tomatensuppe
(al.b)

Frikadelle (a'.m.b)
an Preiselbeer
Rahm i)
mit
Salzkartoffeln
und Gemuse

Vegetarisch

FrOhlingsrolle
(al,m,b)

an

sUB-saurer SoBe  pikantem Dipp (i)

mif Reis
und Salat

Orangencreme
(i)

Cafeteria

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

12.00 - 16.30 Uhr
12.00 - 17.00 Uhr

speiseplan vom 1 5 . 06 . 2026 bis 2 1 . 06 . 2026 Anderungen vorbehalten

Mittwoch

Nudelsuppe

(al,m,b)

Jagerschnitzel
(al,m)
mit
Pommes Frites
und Salat

Vegetarisch

Sesamkartoffeln
(e)
mif

und Gemuse

Rote Grutze

Donnerstag

KUrbissuppe
(a',b)

Rindergulasch

(i)
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Vegetarisch
Portugiesische

Nudelpfanne
(al,m,b)

mit Salat

Pudding (j

Freitag

GemUsesuppe
(o)

Heringsfilet (f)
Hausfrauen Art
(i.9)
mit
Salzkartoffeln
und Gemuse

Vegetarisch
Gemuse-
bratlinge (a'.m.p)

an TomatensoBe

mif
Salzkartzoffeln
und Salat

kleines Stuck
Kuchen (a'm.

Samstag

Rosenkohl
mit Kartoffeln
untereinander (i
und
Mettwurst j)

Vegetarisch

Chili sin Carne
(b)
mit Brot (a1)

GrieBspeise (ai)

Sonntag
%4 WP

S S,

Spargelsuppe

(al,m.i)

Rinderbraten
an
RotweinsoBRe
mit
Kroketten (a'.m)
und Gemuse

Kalbsragout (j
mit
Petersilien-
Kartoffeln
und Gemuse

Mousse au
Chocolat (j

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,
b=Sellerie. c=Krebstiere. d=Lupine. e=Sesam. f=Fisch., a=Senf. h=ErdnUsse. i=Milcherzeuanisse. i=Schwefeldioxid. k=Soia. I=Schalenfrichte. m=Eier. n=Weichtiere



