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Cafeteria  Öffnungszeiten: Montag – Freitag:   12.00 – 16.30 Uhr   

       Samstag – Sonntag: 12.00 – 17.00 Uhr 

Speiseplan vom 20.07.2026 bis 26.07.2026 

 

 

Kohlrabisuppe 
(b) 

  

 

Graupensuppe 
(a1,b) 

  

 Zwiebelsuppe 
(b) 

    

 Nudelsuppe 
(a1,m,b) 

  
   Gemüsesuppe 

(b,i) 

 

 

Pilzrahmsuppe 
(i) 

 

Spaghetti (a1,m) 

Bolognese (b) 

mit 

Gemüse 

  

  

Paprika-Reis- 

Pfanne (b) 

mit 

Hackfleisch 

dazu einen 

Beilagensalat 

  

 Currywurst 

mit 

Pommes Frites 

und Salat 

 

Heringssalat (f,i) 

mit Salzkartoffeln 

und Gemüse   

   

 

Möhrengemüse 

mit Kartoffeln 

untereinander  

 
  

 
 Sahnegulasch 

(b,i) mit Spätzle 

(a1,m) 

und Gemüse 

Vegetarisch 

 

Tomate- 

Mozzarella-Salat  

mit Pesto 

Dressing dazu 

Toastbrot 

Vegetarisch 

 

Gnocchis an 

Pestosahne  

und Gemüse 

Vegetarisch 

  

 Haferfrikadelle  

mit  

Salzkartoffeln und 

Gemüse 

Vegetarisch 

 

 Kichererbsen 

Bällchen mit Dip, 

Salzkartoffeln 

und Gemüse 

 Vegetarisch 

 

 

Nudelauflauf 

 

Vegetarisch 

 

 

Kartoffelsalat 

 

 

(wer mag mit 

einer Bratwurst) 

 

 

 

 

 

 

 

Gepökelter 

Schinken mit 

Salzkartoffeln 

und Gemüse 

 Eis (i) 
eingemachtes 

Obst 

  Götterspeise 
 

Pudding mit 

Sahnehaube 

Joghurtspeise  
(i) 

 

 

 Milchreis 
 

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 Süßungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstärker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a1Weizen,a2 Roggen, a3Gerste, a4Hafer, a5Dinkel, a6Kamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse , 

b=Sellerie, c=Krebstiere, d=Lupine, e=Sesam, f=Fisch, g=Senf, h=Erdnüsse, i=Milcherzeugnisse, j=Schwefeldioxid, k=Soja, l=Schalenfrüchte, m=Eier, n=Weichtiere 

 

  

 

 Weißweincreme 

  

 Hähnchenbrust 

im Teigmantel  

mit 

Tomatensoße, 

Nudeln und 

Salat 


