300+

. Kartoffelsuppe
Vorspeise oy P

Putengulasch i)
mit
Salzkartoffeln
und
Gemuse

Vegetarisch

Krauterkartoffeln
aus
dem Ofen
dazu ein
Beilagensalat

Eis (i)
Dessert

(<

Dienstag

Minestrone
(a',b)

Kaltes
Roastbeef mit
Remoulade m,i)
und
Bratkartoffeln
dazu ein
Beilagensalat

Vegetarisch

Spirellis (ar.m)an
Tomaten-
Basilikum Sahne
(i) mit
Gartengemuse

Quarkspeise (i)

Cafeteria

Offnungszeiten: Montag - Freitag:
Samstag - Sonntag:

12.00 - 16.30 Uhr
12.00 - 17.00 Uhr

Speiseplan vom 07.09.2026 bis 13.09.2026

Mittwoch

KUrbissuppe

Schnitzel (a1,m.i)
an
Pfeffersol3e (j
mit
Pommes Frites
und
Gemuse

Vegetarisch
Spatzle

(al,m,i)
an einer
Champignon-
soBe (i)
mit einem
Beilagensalat

Pudding (j

Donnerstag

Buchstaben-

suppe
(al, b)

Nudeln (a'm)
mit Hackfleisch,
Champignons,

helle SoBBe (j

und Gemuse

Vegetarisch

Ein groBer
gemischter

Salatteller
(m.i)

Fruchtcreme (j

Freitag

GemuUsesuppe
(b.i)

Kalter Bratfisch
(1,3,1)
mit Zwiebeln
und
Schwenkkartoffeln
dazu ein
Beilagensalat

Vegetarisch

Omelette mit
Spinat gefullt

(m.i)
an heller SoBeji
mit Salzkartoffeln

Joghurt (j

Samstag Sonntag

2l

Spargelcreme-

suppe
(i)

Putensteak an

GemuUsesuppe Krc‘ju’rergoBe (i)
,Quer durch den mif
Garten* Kroketten (a',m)
mit Bockwurst und
(4,) Bohnen
Vegetarisch
Lamm Topf
GemuUsesuppe mit
»Quer durch Kartoffelgratin
den Garten* und
(o) Bohnen
Milchreis

(i Rote Grutze mit
Sahnehaube (i)

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a’Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,



