- Cafeteria Offnungszeiten: Montag - Freitag: 12.00 - 16.30 Uhr
/ | / Samstag - Sonntag: 12.00 - 17.00 Uhr
Speiseplan vom 12.10.2026 bis 18.10.2026

Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
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winterliche Blumenkohl-
Vorspeise Toge(ss)uppe Buchstaben- Seller(ibei?uppe ReiSS(kl)J)pIOe Gemo(iesuppe SUF(DI)IOe
suppe (alb) : )
, Lammragout Schlemmerfilet
Frische Bratwurst Spaghetti Schnitzel (a,m,i) mit St Erbsensuppe Aachener
an (al,m) Budapester Art kl. Zwiebelchen TtremEneeie mit Sauerbraten
ZwiebelsoBe eleghese mit und mit Salzkartoffeln Speck mit
mit (0) Pommes Frites  Wurzelgemise (o) U und Knodel (a)
KartoffelpUree m.|.’r _ und Salat dazu i Fleischeinlage und
und Gemuse (i Spatzleam) Beilagensalat (e) Rkl
GemUse und GemUse
Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch Vegetarisch
Kdrbis, Schweinebraten
Mohren mit SUBkartoffel Getreidebratling  Pellkartoffeln SUBkartoffeln mit Grinkohl aus der Réhre
Kartoffeln und mit mit Spinat mit Quark (i, Karotte und mit mit
Krutern Feta (i) Auflauf, und Kase (a',m.ig) dazu Rosinen aus Kartoffeln Salzkartoffeln
untereinander, dazu einen an Salzkartoffeln einen dem Ofen, untereinander und
dazu einen Beilagensalat und Gemuse Beilagensalat dazu einen Dip Rotkonhl
Beilagensalat (i)
Joghurtspeise  Schokoladen- Aprikosen- Fruchfschaum Eis Milchreis Tiramisu

Dessert & creme (i creme (i () () (.0l m)

Auflistung der Zusatzstoffe: 1 SUBungsmittel, 2 Farbstoff, 3 Konservierungsstoffe, 4 mit Phosphat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 mit Alkohol, Auflistung der 14 Hauptallergenegruppen: a=Gluten haltig (d.h. a'Weizen,a2 Roggen, a’Gerste, a*Hafer, a’Dinkel, aéKamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse ,



